SUPPE

Rinderbouillon mit Pfannkuchenstreifen
€£6,9

VORSPEISEN

Karamellisierter Ziegenkase
Rucola | Himbeervinaigrette | Walnissen
€15,9

Mozzarella im Speckmantel gebraten
bunte Blattsalate
€13,9

Rindertartar
fein mariniert mit gesalzener Butter | frittierten Kapern | Triffel-Mayonnaise
€179

Feinste Meeresfriichte
gebratene Riesengarnele | Octopus | Calamari
Rucola | Kirschtomaten | Parmesanspane | Aioli
€179

Vitello Tonnato
Thunfisch-Kapern-Sauce
€17,9

Burrata
auf fein marinierten Kirschtomaten mit Rucola Pesto
€16,9



HOF SALATE

Bunte Salatplatte
Ziegenkase | Oliven | rote Zwiebeln
€16,9

Bunte Salatplatte
gebratenes Zanderfilet | Lachsforellenfilet | 2 Stlick Garnele | Aioli
€25,9

Bunte Salatplatte
Thunfisch | Oliven | Zwiebeln
€16,9

Beilagen Salat
€6,9

NUDELN & VEGETARISCH

Fagottini
geflllt mit Gorgonzola
leichte Sahnesauce | Blattspinat | Walnlssen
€16,9

Tagliatelle mit Ochsenfetzen (von der Rinderlende)
Champignons | griinem Pfeffer
€179

Variation von Ravioli und Maultaschen
Rote Bete | Meerrettich| Rucola | sautierten Waldpilzen | Parmesan
€179

Ofenkartoffel mit Frischkase-Gouda-Rosmarin tGberbacken
bunte Blattsalate
€17,5

Gnocchi in Olivendl
gebratenen Octopus | Zucchini | Paprika | kandierte Kirschtomaten | Thymian
€22

Tagliatelle in Tomatensauce
Burrata | Pesto
€18,9

Tagliatelle mit Pfifferlingen
Gartenkrauter| Rahmsauce
€16,9



FISCH & FLEISCH

Variation von Lachsforellenfilet und Zanderfilet
Blattspinat | junge Kartoffeln in der Schale | WeiRweinsauce
€27

Starnberger See Renke im Ganzen gebraten ,Miillerin Art”
Blattspinat | junge Kartoffeln
€28

Pfeffersteak von der argentinischen Anguslende
Bratkartoffeln | Speckbohnen
€29,8

Wiener Schnitzel
Pommes frites | Preiselbeeren
€24,8

Zwiebelrostbraten
Speckbohnen | Bratkartoffeln | Rostzwiebeln
€29,8

Gebratene Kalbsleber
Apfelragout | Kartoffelpiree | Kalbsjus
€23,5

Surf and Turf
gebratenes Rinderfilet | 3 Stk. Riesengarnelen
mediterranes Gemdise | Rosmarinkartoffeln | Aioli
€38,9

Wildschweinsteak aus heimischer Jagd
Haselnussspatzle | sautierten Pilzen | Wildjus
€28,9

Wildschweingulasch aus heimischer Jagd mit Preiselbeer-Sahne
hausgemachte Spatzle
€25,5

Kalbskotelette (ca.300-350g) vom Uffinger Milchkalb
mediterranes Gemdise | Krauterbutter | Rosmarinkartoffeln
€33,5

Péltner Hof Teller
2 Stk. Ochsenbratwurst | Fleischpflanzerl | Leberkase | Kartoffelptree | Chilirahmkraut
€16,9

Portion Kalbshaxe
buntes Gemduse | Kartoffelplree
€21,5

Pfifferlings Rostbraten
Speckbohnen | Bratkartoffeln | Rostzwiebeln
€31,8



FUR DIE KLEINEN

Portion Pommes frites
€49

kleines Kinderschnitzel
Pommes frites
€8

Spatzle
mit SoRe
€49

DESSERT

Feine Kaseauswahl
von unserem Maitre Fromager Glnther Abt
€11

Vanilleeis
heiRen Himbeeren | Sahne
€75

Affogato
Espresso | Vanilleeis | Sahne
€5,9

Lauwarmer Schokokuchen mit fllissigem Kern
Vanilleeis
€8,5

Creme Bralée
Kirschkompott | Himbeer-Sorbet
€85

Mousse au Chocolate
Pistazieneis
€8,5

Karamellisierte Ananas
mit Kokoseis von der Pollinger Eismanufaktur
€9,0



